
чемпионат «Навыки мудрых» для про-
фессионалов старше пятидесяти лет, 

– рассказывает директор.
Четыре года техникум является 

центром проведения демонстраци-
онного экзамена по компетенции 
«Поварское дело». В этом году такой 
статус получен по компетенциям «Ре-
сторанный сервис» и «Хлебопечение». 

В прошлом году техникум стал 
обладателем гранта на развитие 
материальной базы в рамках феде-
рального проекта «Молодые профес-
сионалы» национального проекта «Об-
разование». И в сентябре 2021 года 
введены в действие четыре мастер-
ские – «Поварское дело», «Кондитер-
ское дело», «Ресторанный сервис» и 
«Хлебопечение», оснащённые самым 
современным оборудованием в 

соответствии с международными 
стандартами. Сегодня оснащенность 
профессиональной техникой и обору-
дованием такая, что ресторан самого 
высокого уровня позавидует.

Здесь также стремятся обеспе-
чить подготовку высококвалифици-
рованных специалистов и рабочих 
кадров для потребительского рынка, 
отвечающих международным требо-
ваниям и стандартам, передовым 
технологиям.

– Считаю, что процесс обучения 
неотделим от создания современ-
ной материально-технической базы 
учреждения, – говорит Евгений 
Николаевич. – В техникуме прове-
ден капитальный ремонт, созданы 
интерактивные учебные лаборато-
рии, мастерские и кабинеты. Во всех 
наших инициативах и начинаниях 
мы постоянно находили поддержку 
в комитете образования и науки 

Курской области и администрации 
региона.

К нашему разговору подключа-
ется заместитель директора Татьяна 
Пыжова, которая более 45 лет рабо-
тает в учреждении и может оценить 
все перемены.

– Преобразования, которые про-
изошли в нашем учебном заведении 
с приходом Евгения Николаевича, 
педагоги и студенты считают рево-
люционными. Мы долго мечтали о 
расширении площадей, а теперь в 
двух современных, оборудованных 
по международным стандартам 
учебных корпусах обучаются почти 
девятьсот человек, – говорит Татьяна 
Пыжова. 

Кстати, в этом году у руководи-
теля двойной праздник – десять лет 

работы в нашем коллективе и лич-
ный юбилей. Сотрудники и студенты 
техникума от всего сердца поздрав-
ляют Евгения Николаевича и желают 
всегда двигаться вперед, реализовы-
вать новые планы! 

– В вашем рецепте успеха есть 
особый ингредиент, имеющий важное 
значение? – снова задаю вопрос 
Брежневу.

– У большой семьи много друзей, 
– говорит он. – И очень приятно, ког-
да они разделяют самые значимые 
и ответственные события в нашей 
жизни. 

За долгие годы мы выстроили 
систему отношений с социальными 
партнерами, среди них торговая 
сеть «Европа», Корпорация «ГРИНН», 
АО «Проект «Свежий хлеб», ООО 
«Соловьиная роща» и «Арт-Логистик», 
многие другие. Благодаря тесному 
сотрудничеству с ведущими пред-

приятиями у наших выпускников нет 
проблем с трудоустройством.

Повара, кондитеры, технологи 
хлебопечения, товароведы-эксперты, 
менеджеры, бармены, техники-ме-
ханики, логисты… Специалисты этих 
профессий всегда востребованы 
не только на рынке труда Курской 
области, но и далеко за ее предела-
ми. Многие бывшие воспитанники 

– ныне директора ресторанов, кафе, 
заведующие и технологи произ-
водств.

Евгений Николаевич приводит 
любопытные факты.

– И на летней Олимпиаде–80 
в городе Москве, и на зимней Олим-
пиаде–2014 в Сочи работали наши 
ребята!

Образовательные программы 
техникума получили аккредитацию до 
2025 года, что говорит о признании, 
соответствии качества и уровня под-
готовки выпускников требованиям 
профессиональных стандартов и 
рынка труда.

– Как гласит народная мудрость, 
всякое доброе дерево приносит и 
плоды добрые, а худое дерево прино-
сит и плоды худые. Вот и мы стараем-
ся приносить добрые плоды. 

Результаты говорят сами за себя: 
преподаватель Анастасия Митрошен-
ко – победитель II Национального 
чемпионата профмастерства «Аби-
лимпикс–2016» («Поварское дело») 
и серебряный призер «Абилим-
пикс–2017», учитель математики Ев-
гения Чухаева – победитель всерос-
сийского конкурса «Авторские уроки 
будущего–2018». Галина Ивановна 
Тубольцева – обладатель медальона 
за профессионализм по компетенции 
«Поварское дело» III Национального 
чемпионата «Навыки мудрых–2020». 

Здоровьесберегающий проект 
техникума «ЗОЖ меню» (по приготов-
лению блюд из продуктов, снижа-
ющих тягу к никотину) в 2019 году 
отмечен грантом администрации 
г. Курска. 

И напоследок.
Главное, что я поняла, посетив 

техникум и пообщавшись с его 
коллективом: надо мечтать и много 
трудиться, чтобы мечты сбывались. 
Приносить добрые плоды и ценить 
тех, кто рядом с тобой. Каждый 
может изменять рецепт профессио
нального успеха. Важно, чтобы он 
был у всех! 
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Техникум – одна из площадок федерального 
проекта «Молодые профессионалы»


