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За три четверти века почти 
35 тысяч выпускников Курского 
государственного техникума 
технологий и сервиса составили 
высококвалифицированную 
кадровую основу индустрии 
общественного питания и торговли 
Курской области.

Профессионалы 
с большой буквы
Ни разу за это время учебное 

заведение не меняло своего 
курса и сегодня продолжает 
подготовку профессиональ-

ных кадров для сферы общественного 
питания и услуг.

Солидный возраст ничуть не 
мешает педагогическому коллективу 
быть в числе лидеров не только в 
регионе, но и в России. Что позволя-
ет учебному заведению более 75 лет 
высоко держать планку профессио-
нального образования, мы узнали у 
его директора. Евгений Николаевич 
Брежнев не только поделился рецеп-
том успешного долголетия с журна-
листами, но и любезно предложил 
совершить небольшую экскурсию. 

Директор техникума убежден, 
что лучший подарок, преподнесен-
ный нам судьбой, – люди, которым 
мы от души говорим: «Спасибо, что 
вы есть!» За успехами коллектива 

– вклад каждого работника. А на-
стоящий успех – всегда результат 
большой работы.

Педагоги и выпускники учебного 
заведения были и остаются превос-
ходными профессионалами в своей 
области. Подтверждение тому золотая 
медаль «100 лучших ссузов Рос-
сии–2019», которой награжден кур-
ский техникум за высокие результаты 
в области подготовки специалистов 
среднего звена. Согласитесь, значи-
мая оценка деятельности и дополни-
тельный стимул для новых свершений.

Наряду с опытными сотрудника-
ми здесь трудятся молодые специ-
алисты, перенимая опыт старших и 
внося новые веяния. Мы побеседо-

вали и с молодежью, и с ветерана-
ми. Интересно, что каждый пятый 
сотрудник техникума – его выпуск-
ник. А средний возраст педагогов 

– 42 года. Вопрос всем задали один: 
«Ваш рецепт успешного профессио-
нального развития?»

Преподаватель Галина Туболь-
цева: 

– За более чем 30-летний стаж 
работы у меня сложился такой 
рецепт успеха: даже если трудно, не 
бросать все на половине пути, идти 
до конца! 

Ее молодая коллега Анастасия 
Митрошенко, выпускница технику-
ма и неоднократный 
победитель чемпио-
натов по стандартам 
WorldSkills, считает, 
что мечты воплощают-
ся в реальность, если 
упорно добиваться 
своей цели.

А вот что сказала 
заместитель директо-
ра техникума Жанна 
Косинова, руководи-
тель СЦК WorldSkills 
Russia: 

– Главное, не 
бояться рисковать, не 
чураться инноваций и 
экспериментов. Сме-
лость города берет!

– Ваш рецепт профессионального 
успеха на протяжении многих лет 
остается неизменным? – поинтере-
совалась я у руководителя учебного 
заведения.

Евгений Николаевич ответил, 
что любой прогресс – это движение. 

Без стремления идти вперёд невоз-
можно развиваться. Ценен и опыт, 
именно профессионализм позволяет 
педагогам и наставникам-практикам 
добиваться высоких результатов.

За последние десять лет в тех-
никуме произошли кардинальные 
изменения. 

– В 2015 году мы стали тре-
нировочной базой региональной 
команды WorldSkills Russia по 
компетенциям «Поварское дело» и 
«Кондитерское дело». В октябре этого 
года провели отборочные этапы уже 
VII Национального чемпионата по 
профмастерству среди инвалидов и 

лиц с ОВЗ «Абилимпикс». В ноябре 
принимали VII чемпионат «Молодые 
профессионалы» (WorldSkills Russia) 
в Курской области для возрастной 
категории 16–22 года, а также для 
юниоров, ребят 14–16 лет. С 2019 
года организуем Национальный 

На открытии новой мастерской присутствовал 
заместитель губернатора Александр Чуркин


