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Дань прошлому объясняется же-
ланием сохранить классику и историю 
ресторана. Зал идеально подходит 
для проведения любых торжеств. 
Ну какие молодожены не мечтают 
пройтись по бразильскому граниту, 
восседать во время застолья, как на 
троне в царском дворце, сверкать мо-
лодостью и красотой под искрящимся 
светом огромных люстр? Убранство 
настолько богато, что практически не 
требует дополнительных элементов 
декора. Видимо, под впечатлением 
от такого великолепия один из гостей 
сделал предложение своей девушке в 
новогоднюю ночь. Громко, прилюдно, 
чтобы слышали все.

А еще молодой человек задумал 
здесь же сыграть свадьбу. Как он по-
том рассказал, в ресторане понрави-
лось все – от интерьера до прекрасно-
го обслуживания. И, конечно же, кухня. 
Меню – словно гастрономическая 
машина времени. Хотите классику 
советских времен? Пожалуйста! Новую 
русскую? Без проблем! Останутся 
довольны и молодежь, и старшее по-
коление. Банкетный зал на двадцать 
пять мест идеально подходит для про-
ведения семейных торжеств, юбилеев. 
Нужны сценарий, ведущие, музыка, 
певцы? Не берите это все на себя – в 
ресторане организуют. И не отклады-
вайте намеченные мероприятия до 
лучших времен. «Центральный» при-
нимает гостей уже сегодня как банкет-
холл, с соблюдением всех санитарных 
норм. Официальное открытие, скорее 
всего, состоится после Великого поста, 

возможно, и раньше, если изменится 
эпидемиологическая ситуация.

На Красной площади – 
«Морской конек»

Рыбный ресторан успешно рабо-
тает с сентября прошлого года.

– Идея родилась давно, – вспо-
минает Ольга Сорокина предысто-
рию «Морского конька». – В нашей 
семье очень любят морепродукты 
– вкусные, деликатесные. И очень 
полезные, в чем убеждены все, кто 
стремится к здоровому образу жиз-
ни. А еще хотелось, чтобы 
наше детище напоминало 
полюбившиеся рестора-
ны. Чтобы Курск выглядел 
достойно на фоне других 
городов, где хорошо 
организован подобный 
сервис, и было не стыдно 
пригласить даже избало-
ванных гостей.

На воплощение за-
думанного ушло немало 
времени, сил и средств. 
От прежней «Горницы» 
оставили только голые 
стены. Как в песне: «...мы 
разрушим до основанья, а 
затем…» А затем два года 
занимались ремонтом, интерьером, 
оборудованием, обучением.

Сегодня в штате высококласс-
ные кадры, работавшие на Олимпи-
аде в Сочи, на чемпионате мира по 
футболу, прошедшие обучение в шко-
ле известного ресторатора Аркадия 
Новикова, да и сейчас продолжают 
постигать тонкости профессии, по-
очередно отправляясь на стажировку 
к именитым мастерам. 

Общие усилия не пропали даром. 
«Морской конек» стал первым рыб-
ным рестораном премиум-класса 
не только в Курске, но и во всем 
Черноземье. Открытая кухня, аква-
риум с живыми обитателями морей 
– камчатскими крабами, устрицами, 
морскими ежами и прочими гадами. 
С первых шагов человек попадает 
в атмосферу подводной экзотики и 
буквально на входе в зал видит море-
продукты, которые включены в меню, 
– все это выложено перед взором 
гостей на ледяной подушке. Настрое-
ние создается мгновенно! Можно са-
мому показать, какую именно тушку 

рыбы, кальмара, щупальца осьмино-
га вам приготовить. Открытая кухня 
позволяет понаблюдать и за самим 
процессом. Совсем как на прибреж-
ных морских рынках! С одной лишь 
разницей – не нужно выезжать за 
пределы Красной площади.

Ледяной Food Market удовлетво-
рит вкусы и предпочтения даже самого 
искушенного гурмана. Замороженного 
сырья или продукции «второй свеже-
сти» здесь не может быть по опреде-
лению: организована собственная 
доставка дважды в неделю. Товар 
доставляется самолетом в Москву. 
География впечатляет: Мурманск, 

Сахалин, Магадан, Севастополь, Кам-
чатка, Франция, Марокко, Средизем-
ное, Черное, северные и восточные 
моря. До того как попасть на кухню, 
морепродукты хранятся в аквариуме с 
поддерживаемой морской и тропиче-
ской средой, в леднике и в специаль-
ной орошаемой системе.

Каждую неделю размещают 
информацию о дегустации новой 
рыбы, которой еще не было в 
меню и нет ни в одном ресторане 
города. Если понравится, в следую-
щий визит вы будете уверены, что 
заказываете не «конька в мешке», 
а полюбившегося обитателя морской 
стихии. А еще можете совершить 
виртуальное путешествие в одну из 
рыбных столиц, и если не страдаете 
отсутствием аппетита, то сразу в 
две. Попробуете, насколько вкусны 
морепродукты, которые там вылав-
ливают. А яркая, сочная картинка на 
экране IGTVизора и красивая музы-
ка будут вам в помощь – так легче 
перенестись в мыслях из средней 
российской полосы на берег океана, 

энергия созидания

Элегантность зала 
для торжеств

Уютные «палубы» 
рыбного ресторана


