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работает производственно-техниче-
ская лаборатория, оснащенная самы-
ми современными аппаратами для 
экспресс-анализа, что позволяет полу-
чить точные характеристики качества 
зерна. Если на старом оборудовании 
один образец обрабатывался в тече-
ние часа, то теперь на это уходит все-
го несколько минут. Машина с зерном 
проходит выгрузку, экспресс-анализ и 
размещение груза всего за семь ми-
нут. Специалисты нашей лаборатории 
также выдают сертификаты качества. 
Сегодня элеватор способен принять 
порядка четырех-пяти тысяч тонн зер-
на в сутки, а в 2005 году – всего пол-
торы тысячи тонны. Мы обеспечиваем 
надежное хранение при оптимальной 
температуре и влажности: +10 граду-
сов и 14 процентов соответственно. 

 – На сегодняшний день «Злак» – 
одно из наиболее мощных хлебоприем-
ных предприятий области. Но вы ведь 
занимаетесь еще и переработкой зерна: 
есть мельница, пекарня. Муки и хлеба 
в связи с неурожайным годом стали 
меньше производить?

– Объемы не упали. В год перера-
батываем 6 тысяч тонн зерна, получая 
ежесуточно 24 тонны муки высшего и 
первого сортов. Поставляем ее на кур-
скую макаронную фабрику, входящую 
в структуру «Иволги», на хлебозаводы 
Вологодской, Смоленской, Архангель-
ской, Новгородской областей. В Курске 
под торговой маркой «Кума» из нашего 

продукта выпускают 13 наименований 
макаронных изделий. 

Пекарня предприятия также ра-
ботает на муке собственного про-
изводства. Выпускаем до 250 тонн 
хлебобулочных изделий, поставляя в 
торговые точки, детские сады и школы 
Золотухинского, Обоянского, Курско-
го, Щигровского районов. Несмотря 
на неурожайный год, цену на хлеб не 
поднимали. Отпускаем по 10 рублей за 
буханку. Всего же производим 48 наи-
менований хлебобулочных изделий, 
только хлеба 14 видов. По возможно-
сти помогаем детским домам, интер-
натам и школам. На праздник в Поны-
ровский детский дом испекли 11 
тортов. Ребята сластями были 
довольны. Порадуем детвору 
и накануне Нового года. 

– Новый год – всегда 
время ожиданий чего-то 
особенного, время подарков 
и подведения итогов. А что 
бы вы хотели пожелать тем, 
кто работает на предпри-
ятии, своим партнерам?

– На нашем предприятии 
работают 170 человек, сре-

ди которых и ветераны, и 
молодые специалисты. 
Люди ответственные, 
восприимчивые ко все-
му новому и одновре-
менно почитающие тра-
диции. Традиционно хочу 
пожелать всем здоровья, 

благополучия семьям, 
благосостояния и уверен-

ности в завтрашнем дне. 
ОАО «Злак» – стабильно рабо-

тающее и развивающееся пред-
приятие, и в следующем году будем 

идти только вперед. Надеюсь, будущее 
лето не принесет погодных сюрпризов, 
и год выдастся урожайным. Сельхоз-
производители вздохнут спокойно, и 
мы без работы не останемся. 
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С 2007 года ОАО «Злак» ежегодно принимает участие в выставке-
ярмарке «Золотая осень». Первый год сразу же стал удачным – 

предприятие наградили бронзовой медалью за муку пшенич-
ную хлебопекарную высшего и первого сортов. Спустя год 

уже золотая медаль. Высокой оценки жюри удостоились 
не только мука, но и пшеничный хлеб из знаменитой пе-

карни «Злака». В 2009 году золотой медалью отмечен 
хлеб «Луковый». В 2010-м вновь награда золотого до-
стоинства за муку пшеничную хлебопекарную высше-
го сорта. ОАО «Злак» также постоянный участник Ко-
ренской ярмарки, имеет дипломы и благодарности 
оргкомитета. Продукция предприятия занимает по-
четное место в экспозициях выставки «Под святым 
омофором Пресвятой Богородицы», традиционно 

пользуется популярностью у участников и 
гостей оптово-розничной выставки-

ярмарки «Новогодняя сказка».
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Золотухинскому району – 80 лет


