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созидатели

скажем, свиные полутуши, завтра – 
колбасы или копчености.

– Мы стремимся предоставить 
потребителю именно то, что он хочет, 
– подчеркивает Александр Нестерук. 
– Выпускаем более 160 наименова-
ний продукции, которую поставляем 
и за пределы нашего региона – в 
Москву, Санкт-Петербург, Красно-
дарский край, Крым, Саратовскую 
область, даже в Луганск.

Искушенный курский покупатель 
тоже оценил по достоинству всегда 
свежую и качественную продукцию 
АО «Надежда». Ее реализуют как в 
торговых сетях «Линия», «Европа», 
«Магнит», так и через сеть фирмен-
ных магазинов, где она продается 
под брендом «Вкусно так!». На выбор 
– самый широкий ассортимент. Это 
не только мясная вырезка и полу-

фабрикаты, но и разнообразные ва-
реные, копченые колбасы, ветчина, 
сосиски и сардельки. Среди дели-
катесных изделий хочется выделить 
мясные чипсы, балык, карбонад, ру-
лет, грудинку. Все это многообразие 
– настоящий подарок для гурмана. 

Отменные вкусовые качества 
суджанской мясной продукции 
получили самую высокую оценку на 
последней Всероссийской агро-
промышленной выставке «Золотая 
осень–2018», прошедшей в столице. 
Десять наименований удостоены 
золотой и серебряной медалей, и 
есть уверенность, что эти награды не 
последние. 

Молочная «карусель»

…Нас уже заждались в ООО «Мо-
лочник». Но прежде чем подняться 
в директорский кабинет и познако-
миться с управляющим Михаилом 
Петровичем Бахтояровым, не упу-
скаем случая увидеть своими глаза-
ми ту самую знаменитую «карусель». 
Приехали удачно – к самому началу 
дойки. Коровы построены в линию 
по краю вращающейся круглой плат-
формы, к соскам прикреплены до-
ильные аппараты, по молокопроводу 
непрерывно бежит белая струя…

 По словам Михаила Петровича, 
коллектив готовится к приятному 
событию – скоро откроется но-
вая ферма на 876 голов крупного 
рогатого скота. Здание построено, 
уже завезли 408 нетелей из Дании. 

В январе планируют прикупить еще 
двести голов. Предпочтение здесь 
отдают чистопородным голштинам. 

Сегодня в ООО «Молочник» со-
держат около пяти тысяч животных. 
За счет нового пополнения поголо-
вье планируют увеличить до 5350, 
из которых около трех тысяч голов 
составит дойное стадо. Коровы гол-
штинской породы дают высокий удой 
– до десяти тысяч литров в год. Мо-
локо отличного качества – с высоким 
процентом жирности: 3,9-4 процента 
и 3,4-процентным содержанием 
белка. Его закупают такие известные 
российские компании, как «Данон» и 
«Вимм Билль Данн», а также Суджан-
ский маслодельный комбинат, где 
хотят начать изготовление сыров.

Как рассказал Бахтояров, зани-
маются на предприятии и откормом 
бычков. До конца года планируется 
продать более восьмисот голов, 
средний вес которых 530 килограм-
мов. Их поставляют на воронежский 
мясокомбинат, специализирующий-
ся на производстве «мраморной» го-
вядины. Оказывается, мясо здешних 
голштинов по качеству приближено к 
выращиваемой там породе «черный 
ангус», поэтому бычков в живом 
весе удается реализовывать по 
высокой цене.

Все во имя человека

Во время нашей поездки 
произошла удивительная история 
– мы познакомились с Геннадием 
Иноземцевым, который с женой и 
сыном переехал в Курскую область 
из Харькова. Как сам признается, не 
смог жить на Украине «из-за полити-
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Катание на «карусели» – для коров дело привычное


